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敝公司旗下有多類型豬肉腸產品，包括辛辣口味和加熱即食品。

九食股份有限公司創業48年，主要從事肉類加
工、生產及販賣。近年我們重心放在提高烤火
腿、煙肉、烤豬肉、香腸的品質，製造出令兒
童也能安心食用的商品。

地址
福岡縣福岡市南區大楠1丁目24-4

官方網頁
http://www.ehamq.com

與眾不同 粗磨豬肉腸

創業以來味道不變，使用優
質食材製造原汁原味的粗磨
香腸。為您帶來肉汁鮮味、
口感爽脆的美味豬肉。

能廣泛使用於各種烹調方
法，無論是早餐、下酒菜、
法式燉菜作伴、或與蔬菜一
同煎炒

Point

商品類型：豬肉腸
容量：400g
每包裝所含數量：約18條
産地：佐賀縣
加工廠商：九食股份有限公司鳥栖第二工場 

（株式会社　九食　鳥栖第二工場）
MOQ：請與負責人聯絡查詢
原材料成分：豬肉、豬脂肪、明膠、結著劑

(澱粉、大豆蛋白)、食鹽、糖類（砂糖、
葡萄糖)、乳清蛋白、香料、蛋白水解物、
酵母提取物／調味料（氨基酸等)、磷酸鹽
(Na)、防腐劑（山梨酸鉀)、酸度調節劑、
抗氧化劑（維生素C)、煙燻液、護色劑（亞
硝酸鈉)、香料提取物

烹調方法 無須下油，在煎鍋把香腸烤至
微微焦黃；或者在未沸騰的開水中煮3-5分
鐘後即可享用。

九食股份有限公司
株式会社　九食
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